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Ozet

Bu ¢alismada, model bir endiistriyel maya olan Saccharomyces cerevisiae’nin mikrobiyel yag tiretme potansiyeli,
laboratuvar 6lgekli kontrollii fermantasyon kosullarinda degerlendirilmistir. S. cerevisiae susulari, genetik olarak
ITS1-ITS4 bolge dizilemesi ile tanimlanmis ve maya gelisim egrileri olusturularak fizyolojik biiytime profilleri
belirlenmistir. Mayalarin diisiik sicaklik stresi altinda yag tiretimini incelemek igin maya suslar1 24 °C'de 3 giin,
ardindan 16 °C'de 15 giin inkiibasyona tabi tutulmustur. Kontrol grubu olarak S. cerevisiae susulart YPD Broth
besiyerinde (pH 5.5) 24 °C'de 18 giin boyunca inkiibe edilmistir. Fermantasyon siireci boyunca mikrobiyal
bitytime optik yogunluk (ODsoo) Slgtimleriyle izlenmistir. Fermantasyon sonunda elde edilen biyokiitledeki
toplam lipid miktar1 gravimetrik yontemle belirlenmistir. Maya suslarinin diigiik sicaklikta fermantasyonu
sonucunda biyokiitle verimi ve lipid birikimi incelenmistir. YPD Broth besiyerinde iiretilen S. cerevisiae
mayalarin gelisim Ozellikleri, trettikleri mikrobiyel yag miktar1 ve mikrobiyel yaglarin FAME bilesimi
incelendiginde, elde edilen bulgular S. cerevisiae suslarmin diisiik sicaklik adaptasyonuna sahip oldugunu ve
uygun kiiltiir kosullar1 altinda lipid iretimi agisindan degerlendirilebilir bir potansiyele sahip olduklarini
gostermektedir.
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